DIARI DI VENDEMMIA... A CENA CON LA PRODUTTRICE LILLY FAZIO
Mercoledi 16 Dicembre 2015 ore 20:30

L. MENU: &,

Aperitivo di benvenuto a fantasia dello Chef
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Casa Vinicola in Erice

Antipasto:

e Tonno rosso di Favighana, con cipolla rossa di Tropea in agrodolce, pinoli croccanti e uvetta di Corinto

e Ricottina di bufala fresca con cucunci di Salina e riduzione di Malvasia su insalatina di campo e pomodoro cuore di bue
e Tartare di salmone fresco con avocado, cipollotto fresco e capperi condita con vinaigrette alla siciliana

Muller Thurgau | Erice D.O.C.
Primo:

e Timballino di anelletti con pesce spada, melanzane fritte, pomodoro, tuma e finocchietto selvatico fresco

Calebianche Catarratto | Erice D.O.C.
Secondo:

e Involtini di ombrina con Pistacchio di Bronte DOP con parmigiana di melanzane al basilico

Pietra Sacra rosso riserva | Erice D.O.C
Dessert:

e Trionfo al limone in salsa di fragoline di bosco farcito di crema preparata con limoni siciliani, ricoperto da una salsa di
fragole e fragoline di bosco

Petali Moscato | Erice D.O.C
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INFO E PRENOTAZIONI g

0637358400 y

Info@siciliainbocca.com
WwWWw.Siciliainbocca.com

Partecipera all'evento il wine ambassador Stefano Filipponi

Prezzo:
50€ (a persona)

sicilininhocea in Prati - Via Emilio Faa di Bruno 26, 00195 Roma - Tel: 0637358400. - www.siciliainbocca.com




