11 Marzo 2015 alle 20:30

sicilininbocen 253 I} FIRRIATO
-

45€ a Persona

PRENOTA SUBITO
06 3735 8400

info@siciliainbocca.com
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e Antipasto:

- Crocchettina di patate LB
croccante con Tuma. { 3
- Alicette marinate con olio extra I .
vergine “Tenuta la Gallinella”. 7
- Carpaccio di polpo con

timo e pepe rosa.

- Tartare di salmone fresco
accompagnato da pere zuccherine
e mostarda al miele di zagara.

? Gaudensius - Metodo Classico -
Nerello Mascalese, 2014

|4
I.

* Primo Piatto:
- Paccheri di farina artigianali del pastificio
“Pica” con ragu di totani dello stretto,

pomodoretti di Pachino al profumo di prezzemolo . Siamo lieti di invitarvi ad
? Jasmin - Zibibbo, 2014 un evento speciale dove
il mare, 'uva e le delizie

siciliane vi porteranno ad

e Secondo Piatto: esplorare un nuovo
- Involtini di spatola con pane saporito, accompagnato da cipolla- mondo di sapori, colori

ta, menta fresca di campo e sformatino di cardi e patate gustose. ed aromi. Il Wine

Ambassador,
? Favinia “la Muciara” - Grillo, Catarratto e Zibibbo, 2013 dell’azienda Firria

* Dessert:
- Semifreddo fatto in casa al pistacchio di Bronte accompagnato
da riduzione di Malvasia

? L’Ecru' - malvasia e zibibbo 2011
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