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IN PRATI info e Prenotazioni ¢

siciliainbocca.com

f. U puacere du uwitarte
Alla prossima cena-degustazione
il 27 SETTEMBRE 2017 ore 20:30 con:

L ors vorde di B

- Arancino filante al pistacchio di Bronte DOP
- Involtino di tonno affumicato, ripieno di marmellata di fichi e pistacchi di Bronte DOP tostati
- Tartare di ricciola con granella di pistacchi di Bronte DOP, timo e zeste di agrumi
Vino in abbinamento: Brut Metodo Classico - Planeta

- Risotto al pesto di Pistacchio di Bronte DOP biologico dell'Azienda Agricola "Il Gaetello" con carpaccetto di Gambero
rosso di Mazara del Vallo e mirtilli
Vino in abbinamento: Etna bianco 2016 - Murgo

- Bauletto di pesce spada dello stretto in panure di farina di pistacchi, ripieno di cremoso primosale e pistacchi di Bronte
DOP croccanti con contorno di caponatina di Siciliainbocca in Prati.
Vino in abbinamento: Etna Rosato Poesia 2016 - Valenti

- Semifreddo al Pistacchio di Bronte DOP con riduzione di Malvasia
Vino in abbinamento: Rosolio al mandarino fatto in casa con la ricetta originale di Siciliainbocca in Prati
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