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Benvenute

Ostrica Fine de Claire con pompelmo e pepe rosa accompagnata da
bollicina siciliana rosé “Lavi” dell'azienda Colomba Bianca
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Salmone affumicato con stracciatella di bufala e pistacchi di Bronte DOP
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Tartarina di spigola di mare con uva e semi di papavero
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Prime Piatts

Ravioli freschi del pastificio “Secondi” ripieni di polpo arrostito e patate i 'qa—
ragu di Moscardini alla “Peppone” con spolverata di pepato vecchio .

Trilogia di Tonno Rosso: con sesamo tostato, in crostadi »
pistacchio di Bronte e con cipolla rossa di tropea
accompagnato da dadolata di zucca in agrodolce

Dessert N

A scelta dalla nostra pasticceria siciliana artlglanale

A Megganatte

Lenticchie e cotechino per dare il benvenuto al :
nuovo anno con un calice di bollicine o —
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