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MERCOLEDI 22 FEBBRAIO ORE 20.30

Walter Massa &." La Barbera é femming”

Imperdibile cena-degustazione con il produttore pioniere del Timorasso Walter Massa e con la
presentazione del libro “La Barbera e femminal” in compagnia dell'autrice Marzia Pinotti

ANTIPASTI

Paninetto al sesamo con tonno rosso marinato alle erbette fresche
mediterranee, avocado e valeriana ' o

L

Ricciola dello Stretto, con fagioli cannellini e cipolla rossa diTropea

Involtino.di Ombrina, ripieno di stracciatella, basilico fresco e
mandorle di Avola, servito su pane carasau
Vino in abbinamento: Derthona 2015 Vigneti Massa

PRIMI

Risotto con zucca e bocconcini di Cernia al profumo di rosmarino |
Vino in abbinamento: Derthona "Sterpi 2013 Vigneti Massa

Paccheri freschi del pastificio Pica con fave, piselli, guanciale di
maialino dei Nebrodi e finocchietto selvatico
Vino in abbinamento: Barbera "Monleale” 2010 Vigneti Massa

SECONDO S
"Aggrassato alla messingse" (ter?eri tocchettli di vitello "accutturati') e Maai Pt

atate, servito con rosa di zucchine e provola ragusana '
Bino in abbinamento: Barbera "Bigolla" 2004 Vigneti Massa |=A BARBERA
DESSERE. & . _ E FEMMINA!

Cassata ('unica e inimitabile!) W el . .
Vino in abbinamento: Rosolio al mandarino di Siciliainbocca in Prati

Prezzo 70 euro a persona (acqua e vini inclusi)
Prenotazione obbligatoria, posti limitati ; el st
per info e prenotazioni: 0637358400 - info@siciliainbocca.com alascoperta di un vino

e di un’ltalia che cambia




