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info e Prenotazioni

06.373.58.400

siciliainbocca.com
info@siciliainbocca.com

(/‘/kvco’ edi 29 (/‘/‘szo ove 2030

a dequstare la bonta dei vini che solo l'uva sana maturata al sole abbaqliante

di Marsala sa dare con

(/‘/‘enu

o
? Antipasti
Polpo alla Catalana
é\rancinetto al nero di seppia
Pane cunzato all'al

edo di Salina

Sauvignon Blanc - Cantine fina

Vino in abbinamento: "Mamari” 201

Primo

Lasaqnetta di pasta verde ruvida fatta in casa ai crostacei é A

Vino in abbinamento: "Taif” 2016 Zibibbo secco — Cantine Fina

Secondo

nana sfumato al Perricone Cantine Fina,
te dal cuore filanfe con muddica

condita alla siciliana.
Vino in abbinamento: Perricone 2015 — Cantine Fina

Dessert

Bocconcini succulenti di Tonno di Favi
accompagnafo da "gatto” dip

"Delizia di Bronte™ fragrante pasta frolla con crema pasticciera e pistacchio

servita con cioccolato fuso.

Vino in abbinamento: "€l Aziz" 2014 vendemmia tardiva da uve Grille — Cantine Fina
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Prezzo 50 eurc a persona (vini e acqua inclusi) i
Prenotazione obbligaforia, posti limifafi
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a di Bruno 26, 00195 Roma (Zona Prati). Tel 0637358400
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