DEGUSTAZIONE ENO-GASTRONOMICA - MERCOLEDI 25 NOVEMBRE 20:30

ILMenu: Aperitivo: Crespella di neonata condita alla siciliana fritta al momento. Cusumano: 700 BRUT METODO CLASSICO MILLESIMATO
2011. Antipasto: Rosa di pesce spada affumicato su insalata di rucola, mele e nocciole di casa Santoro. Tartare di tonno rosso di
Favignana con mango, capperi di Salina e sesamo tostato. Insalata di polpo, patate a buccia rossa e olive nere varieta’ Nocellara.
Cusumano: ANGIMBE' 2014. Primo: Risotto al pistacchio di Bronte Biologico dell'azienda agricola Samperi con gambero rosso di Mazara
delVallo e melagrana. Cusumano: ETNA BIANCO DOC - ALTA MORA 2014. Secondo: Calamari ripieni di se' con pangrattato, pinoli, uvetta
e menta, cotti in umido e accompagnati da patate profumate al rosmarino fresco. Cusumano: ETNA ROSSO DOC - ALTA MORA 2013.
Dessert: Torta di ricotta e pere servita con cioccolato di Modica caldo fuso. Cusumano: MOSCATO DELLO ZUCCO 2009.
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