
A CENA CON IL PRODUTTORE - MERCOLEDI’ 8 GIUGNO ORE 20:30
Un’evento imperdibile con Marcello Ariola con i suoi pregiati vini ed il suo Lambrusco Marcello Gran Cru, premiato con la 
Medaglia d’Oro all' “International Wine Challenge” di Londra, come miglior bollicina rossa al mondo! Sarà inoltre presente 
Simona Cognoli, Assaggiatore e Sommelier dell'Olio, titolare di Oleonauta, che ci guiderà nella degustazione delle 

selezioni scelte personalmente da lei.

in Prati srl. Via Emilio Faà di Bruno 26, 00195 Roma (Zona Prati). Tel: 0637358400 - www.siciliainbocca.comsiciliainbocca

Il Menu
STUZZICHINO DI BENVENUTO:

Stick di tuma filante con salsa piccante 
Vino in abbinamento: Lintrigo Rosè Extra Dry 2015 (Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Grigio) 

ANTIPASTO:
Millefoglie di Baccala' con capperi di Salina e pomodorino datterino
CarpaCarpaccio di Orata con stracciatella di bufala, basilico e menta

Olio extravergine di oliva monovarietale Tonda Iblea, Azienda Terraliva
Insalata di Mazzancolle, pomodorini, avocado e primo sale del caseificio "Gaetello"
Olio extravergine di oliva monovarietale Nocellara del Belice, Azienda Titone

Vino in abbinamento: Marcello Blanc de Blancs (Chardonnay 100%)

PRIMO:
Gnocchi artigianali del pastificio ''Piccinilli'' con Polpo maiolino, pesto di basilico, pinoli croccanti e lime

Olio Olio extravergine di oliva monovarietale Nocellara del Belice, Azienda Titone
Vino in abbinamento: Barbian Bianco (Sauvignon Blanc 100%)

SECONDO:
Sua Maestà la Ricciola a "ghiotta alla messinese", con patate rosse e spolverata di ricotta salata dei Nebrodi

Olio extravergine di oliva monovarietale Cerasuola, Azienda Mandranova
Vino in abbinamento: Lambrusco I.G.P. Marcello Grand Cru (100% Lambrusco Maestri)

DESSERT
Baci di SaBaci di Sant'Agata, tre palline di gelato al gusto pistacchio, nocciola e pinoli ricoperte dalla relativa 

frutta secca, da cospargere con fonduta di cioccolato di Modica fuso caldo 
Vino in abbinamento: Malvasia dolce  (100% Malvasia di Candia aromatica)

50€ A PERSONA (Vini Inclusi)

Info e Prenotazioni
06.373.58.400
siciliainbocca.com

siciliainbocca
IN COLLABORAZIONE CON L’AZIENDA AGRICOLA:

IN PRATI


