info e Prenotazioni

06.373.58.400

siciliainbocca.com
info@siciliainbocca.com

IN PRATI

ha il piacere di invitarla

Mercoledi 31 Gennaio 2018 ore 20,30
...alla prossima cena-degustazione...

L ORO VERDE DI BRONTE

Antipasti:

Arancino al Pistacchio di Bronte DOP dal cuore di tuma filante
Involtino di Pesce spada affumicato, caprino e Pistacchi di Bronte DOP
Mousse di baccala con cipollotto, Pistacchi di Bronte DOP e vele di panecarasau
Vino in abbinamento: Satari (bollicina da Grillo e Chardonnay) - CVA Canicatti

Primo Piatto: Secondo Piatto:
Lasagnetta di sfoglia ruvida all'uovo fatta in Filetti di dentice al forno con cremoso al
casa, con crostacei e pesto di Pistacchi di Pistacchio di Bronte DOP e zafferano con
Bronte DOP e basilico. contorno di puntarelle mediterranee.
Vino in abbinamento: Inzolia 2015 - Marchesi De Vino in abbinamento: Anthilia (Cataratto)
Gregorio 2016 - Donnafugata
Dessert:

Fragrante cannolo ripieno di soffice ricotta al Pistacchio di Bronte DOP e granella dello stesso oro verde.
Vino in abbinamento: Passito di Pantelleria - Cantine Pellegrino

~ 55¢ A PERSONA

(acqua e vini inclusi)

Posti limitati, é necessaria la prenotazione
0637358400 - info@siciliainbocca.com
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