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TUTTI I MARTEDI CI TINGIAMO DI VERDE

Tante nuove ricettine golose realizzate con “I'oro di Bronte” e i migliori
ingredienti di stagione, pensate solo per voi, attendono di essere gustate!

Scopri con noi gli incredibili percorsi degustazione del “Pistacchio Festival”,

Geco il calendario dei nostri aj)j)unfamenﬁ

-7 marzo -

Tartare di orata con pere zuccherine, capuliato di pomodorini
essiccati al sole di Sicilia e granella di Bronte DOP

Spaghettone ruvido con vongole, pesto di pistacchi, asparagi e bottarga

Alicette impanate ai pistacchi e pane saporito fritte calde
e servite con “cipuddata” in agrodolce

Geloto artigianale al pistacchio con riduzione di Malvasia e pioggia di pistacchi pralinati

. 14 marzo -
Carpaccio di ombrina con citronette all’‘arancia e granella di pistacchi tostati

Paccheri con striscioline di totano, crema di pisellini dolci e pomodorini confit
con spolverata di pepato vecchio e granella di pistacchio

Polpettine di spada in panure di pistacchio servite su crema di patate alle zeste di arancia
Semifreddo al pistacchio con cioccolata calda di Modica e pistacchi tostati

21 marzo -
Capesante gratinate al pistacchio al profumo di finocchietto selvatico

Casarecce con pesto di pistacchi e zucchine fritte,
bocconcini di spigola e pioggia di ricotta salata

Calamaretti ripieni alla griglia su pesto di pistacchio e rucola
Torta setteveli al pistacchio DOP

EVENTO IMPERDIBILE!
(Mercoleds 29 marzo ore 20:30

Vi aspettiamo per la sublime cena enogastronomica con i vini
dell'azienda vitivinicola "Fazio™ abbinati alle nostre prelibatezze!

MENU DEGUSTAZIONE 535, OO€ a persona (acqua e vini dell’Azienda CVA Canicatti inclusi)

Tutti i piatti possono essere ordinati anche singolarmente | Tutto il pistacchio da noi utilizzato é certificato Bronte Dop

IN PRATI

Via Emilio Faa di Bruno 26, 00195 Roma (Zona Prati). Tel: 0637358400



